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Amuse-bouche
Duo d'amuse bouches
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Petiteentree
Presse de foie gras aux griottes
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Hors d'oeuvre
Tarte friande au crabe et caviar,
feuille de navet au miel et yuzu
O00000o0O0OO0Oo0oOooo
OO0O000O0O0OOOO0OO0OO0O

l000000000000001500006806B00000000000000 Poisson
0oOoOoOoOOOOOOOOOOOOOOOOOnEEnoooooooooooo Souffle de saumon, sauce champagne
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La Maison de Champagne Mumm

18270 0 000000D0O0CDO0O0ODOO0O0OODODO0OOO0OODO0OODOOODOoDOoOODOODOn
000000000 000028ha00 0000000 0O0COOOO0OO0OCOOOOODOOOOOO
J00000O0O0OD0DOoOoOo0oOoOoooOoOoOonly theBestOOODDODDODOOOOODODODOOOODO
gooooooDooOOoOoO0oO0oOoOoooooooo
gooooOoobOOoOOoOoOocOocO0ooOOoOOobOOobOOoOOOoOOoOoOoOoOOoOOoDOOoOOoboOooO

Desse
Clafoutis aux cerises, glace-pistache
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Champagne

Vendredi 14 juin 2019 20190 60 140 (O O Mumn Grand Cordon
Accueil a 18:30 00180300 0O 0190

(19:00 diner) 00000000oooog Champagne
18,000 Yens / pers 0000 018,000 MUTET rand Corcon Rose
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Champagne
) Mumm Le Millesime 2012
Réservation au Restaurant Pachon B
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