Fete Nationale Francaise
au Champagne Taittinger
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Champagne Taittinger
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ampagne Taittinger le jeudi 14 juillet au restaurant le Petit Bedon en partenariat avec
la maison Sapporo et de la presence d'invite surprise de la maison Taittinger.
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Patric & Andre PachonJ
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Le Petit Bedon
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tel: (03)5457-0086

Le menu
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L'amuse Bouche
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La charlotte de crabe taraba et avocat,
sauce americaine froide
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L"aumoniere de daurade et St. Jacques,
sauce champagne aux crustaces
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Filet de veau "Blonde d'Aquitaine” roti,
duxelle de girolles et jus de viande légerement fume
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Les fromages du moment
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L'omelette glacee tricolore
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Cafe et mignardies
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Vendredi 14 Juillet 2017
Accueil a 18:30
(19:00 dmner)
15,000 Yens / pers
(service, taxe compris)
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Shibuya-ku Hachiyama-cho 1.
Hillside West A Tokyo 1
http://www.pachon.co.j



