MENU COURTOISIE ¥8,000 (BiiA - taxe incl.)
Ala— 2 FII—

AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AUCHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—XT—a - A—RIUNEBRT NS - A—T - AL VEBRGNEL - FY—F - BEROBHRY

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

MEN U GOU RMAND Y 1 0,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RA-T—Ta - F-RFIUNVEBRC FEe - ROOBERH - AL UEBET NS - TP - BEROBHY
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—F 71N E BT T E L

TERRINE DE PORC de Matsuzaka au foie de volaille et pistaches, gelée au Madeére
MEE—2 EBLA—DFV—X EXZFFAD IFTTADA AV a L

HORS D'OEUVRE, produit du moment
AODFA—RIT b

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Sauternes, fruits confits et brioches toastées  Suppl. +¥3,000 j&in
TXTTIOHTI—RF V=TI RATA DV 2l TN—ryDAVT 1L f—APT UL vV 2 lmR

SALADE DE HOMARD DE GASPESIE, beurre blanc aux truffes, vinaigrette a la framboise
AC—INBEOY T AENT M aTBNELT— NI I V—A RO 125w Suppl. +¥3,000.584m

PLAT AU CHOIX A1 & BERCTE L

PECHE selon le marché
AOOBERIH FFRlcE L ZRELET

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 (2 PERS~)
Ny g DAYy T "HAL" 2024 FEERR=EN (2844£X9)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
Z N RIESIEE SEL

FAUX-FILET DE BOEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, sauce Bordelaise  Suppl. +¥3,000 &
G ehe & LIFlHgd—nqr>niurn 10 V—2A

DESSERT 7% — |

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
T3y T (8BFEETDT—TI)

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 171w F ¥1,200~ la piéce
Vo VAREF—RA T H—ERAKT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
B TRHALR., = ZEN0%EHIRmMBE SN ET.



MEN U SAVEU R ¥ 6,500 (Blia - taxe incl.)
ARZa—-¥YJ J

AMUSE BOUCHE en petite bouchée

T3ia—R-T—a
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HORS D'OEUVRE, produit du moment
AODF—RI b
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PECHE selon le marché
AOOBHERIL FFRCEL ZRINLET
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ASSIETTE DE DESSERT du jour
AOOTHF—k7TL—Fk
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CAFE OU THE et mignardises
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MENU TENTATION ¥18,000 iz - toxe incl)
Alg— R Hrqv
A partir de 2 personnes. 2 :&EL

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TEia—RT—Ta
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TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Sauternes, fruits confits et brioches toastées
TATTIZDTI—X V=TI RATA DY al D—yDAYT 4L AT UE v Y2l R
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SOUPE du jour
AODA—T
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PECHE selon le marché
AOOBHERH FFRcEL ZRLET
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FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, sauce Bordelaise
G e & LiFrFgd—ar>ndurn 1 V—2A
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
Tdy e T+ (8ZFELFTDOTF—T)
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CAFE OU THE et mignardises
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Fermeture du restaurant & 15:00.
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