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MENU SPECIALITE ¥28,000 - toxe inci,
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A partir de 2 personnes. 2 :&EL

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
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TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Sauternes, fruits confits et brioches toastées
TXTTIOHTI—R V=TI RATA DY 2l TN—yDAVT 4L —APT UL v aBR
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CONSOMME DOUBLE DE BCEUF parfumé & la truffe, racines facon parisienne
FUa7ELE—Ta0VAX—T BED/) T X
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HOMARD ROTI et risotto aux morilles, sauce Armoricaine, bouchée de caviar
FRIEEON—X ] BU—IHZOUYVw R TILEVS—AYV—A Ty ETOINARA
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CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU GRILLE A LA CHEMINEE, chips d’ail
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
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CAFE OU THE et mignardises
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LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 1717 ¥1,400~ la piéce
T VAREF—RA TI—EAKT




MENU COURTOISIE ¥15,000 (BiiA - taxe incl.)
Ala— 2V FII—

AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AUCHOIX - DESSERT - CAFE
V3Ia—AT—va - A—RINEBRT NS - A—T - AL VEBREGNEL - FY—F - BEROBHRY
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MEN U GOU RMAND Y 1 8,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RA-T—Ta - F-FIUNVEBRC FEe - ROOBEFIN - AL UEBET M - TP - BEOBHY
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—F 7L E BHET T E L

PETIT PATE CHAUD DE VOLAILLE NOIRE DE KYOTO AU FOIE GRAS, purée de céleri-rave, sauce truffée
JHETEEE T 4 7 701 TWAHEE P a7V —A EEnUoa ki

TERRINE DE BOUILLABAISSE EN GELEE, fondant de fenouil, tapenade d’olive noir et diioli
BT A Y AR—ADEY - TAAVYV—A Ty FNOT+ 20 Z 82T —RRA

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Sauternes, fruits confits et brioches toastées  Suppl. +¥3,000 je#n
4T TZOTI—R V=T RTA DV a2l D—yDaAr T4 L =AM UF Y aikA

SALADE DE HOMARD DE GASPESIE, beurre blanc aux truffes, vinaigrette a la framboise  Suppl. +¥3,000 ie#n
A= EDY T HITT P aTIBRRET =L TS V=X REOT 12T L

PLAT AU CHOIX AA & BECTEL

PECHE selon le marché
AL DB BRI U T BT

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024
Ry g yDARY Y UT "HAL" 2024 {F [ERK=E

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
A MOBRAETY

- Viandes grillées & la cheminée du XViI siécle 1 7 fEIDUZIE THEE [ 735D 20 ) LA

PANACHE DE 3 VIANDES GRILLEES A LA CHEMINEE, boeuf, agneau et canard  Suppl. +¥5,000 j&hn
AT CHEE LF SFMOBRADKED GhE SR, (FEREER

CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU GRILLE A LA CHEMINEE, sel de Guérande et chips d'ail  Suppl. +¥5,000 j&fn
WA TRE LB T VROV TSR EH—D v 2F v TAGRA

DESSERT ##—}

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'a 8 pers. par table)
TAY - FTH— b+ (8BFEETOT—TN)

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
B2 TRIALTR. = 2R0%BIEnE T N ET.



HORS D'OEUVRE /| A —F /Il
PETIT PATE CHAUD DE VOLAILLE NOIRE DE KYOTO AU FOIE GRAS, purée de céleri-rave, sauce aux truffes 4,600
JIHBE T x 7 7207 mafieE a7V —A EaVyovaliki

TERRINE DE BOUILLABAISSE EN GELEE, fondant de fenouil, fapenade d’olive noir et aioli 4,600
IR A Y AR—2OEY —FH TAAVYV—A T pID T A 2T RiRA

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Sauternes, fruits confits et brioches toastées 7,600
X7 ToOTI—RX =N RATALDY 2l TN—yDarT b AT UF v afkA

SALADE DE HOMARD DE GASPESIE, beurre blanc aux truffes, vinaigrette d la framboise 7,600
AR—VBEOY S AMNT M aTBELZT—IL TSV A REDT 27w b

ROYAL CRISTAL CAVIAR 30g avec son blinis et creme fraiche (pour 14 2 PERS) 22,000
F 47 “ROYALCRISTAL" 30g JUZRETL v adU—LiEA (1~2 &)

SOUPE/ A—

SOUPE du jour 3,000
AODA—T

CONSOMME DOUBLE DE BCEUF parfumé & la truffe, racines facon parisienne 4,200

FU2T7HEALAE—TAVAA—T EFON)T 1R

PLATS / A1 >/t

PECHE selon le marché, recette de saison 8,000
OO BERED GrElom L 2 aif kT

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale 8,000
A [0 O35 P
HOMARD ROTI et risotto aux morilles, sauce Armoricaine, bouchée de caviar (pour 2 PERS) 18,000

ARFEDOU—A N BU—ITO) Yy b TILEVS—XY A F3 ET DA RE (2 %R

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 $-6000 / M-12000 / L-18,000
Ry g yDARY Y UT "HAL" 2024 F [WRK= B

A LA CHEMINEE AU FEU DE BOIS / ILJFgE %
CARRE D’AGNEAU A LA BROCHE, en croUte de moutarde et chapelure aux herbes  (pour 2 PERS) 4 cétes - 14,000
FEER—ROE—A F RAZ—REN—TDOEO (28H) AY—ANEEE—X 6 cotes - 21,000

PANACHE DE 3 VIANDES GRILLEES A LA CHEMINEE, boeuf, agneau et canard 13,000
IZT THEE LI 3MOBROKRO GhY FA, FERZERN

FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, sauce Bordelaise 100g-9,450 / 150g- 14,250
A Gt & LiF s —as D70 Fo40V—2

CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU GRILLE, chips d'ai 100g-13,200 / 150g-19,800
BT ¢ LADIENTEE A—V v I F v TAFL

SUR COMMANDE A L'AVANCE....... / TP T
COCHON DE LAIT ou AGNEAU DE LAIT cuit a la broche au feu de bois  (pour 8 & 12 PERS)
FIE—UEO AR — 5 L=l DI EE  (8~12 %4%) 130,000~

FROMAGES / F+—X
LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 11w+ 1,400~1a piece
7o ARF—A

DESSERTS / 7H—h

CHARIOT DE DESSERTS au choix & la piece 2,200~
Jdy e 7 -+

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
B2 TENALTR, —EARN0%yEmBEINET.



