MENU COURTOISIE ¥8,000 (BiiA - taxe incl.)
Ala— 2 FII—

AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AUCHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RAT—a - A—RFINEBRT NS - A—T - AL VEBREGNEL - FY—F - BEROBHRY

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

MENU GOURMAND Y 1 0,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RA-T—Ta - F-RFIUNVEBRC FEe - ROOBARI - AL UEBET NSO - TP - BE%ROBHY
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—F 71L& BHET T E L

BALLOTINE DE VOLAILLE NOIRE DE KYOTO aux morilles et pistaches, gelée au Madeére
FImE 2200y« —32 YAZFFAD 77742000V AV 2 el

HORS D'OEUVRE, produit du moment
AODFA—RIT b

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbazillac, oignons confits et brioches toastées  Suppl. +¥3,000 i&4n
TATTIDTV—R BRIV IBETA DYl WhEEOAYT b b—A T Uy I aila

SALADE DE HOMARD aux agrumes, beurre blanc gingembre et citron vert, vinaigrette & la framboise  Suppl. +¥3,000.;e41
A IVIBE L EEHOT S AT B SALDBEL TV T IV REDT 2Ty b

PLAT AU CHOIX A1 B2 BFET T E W

PECHE selon le marché
AOOBERIHEL fFalcm L 8L T

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 (2 PERS~)
Ny g DAYy UT "HAL" 2024 EHRKEEN (2 %KX 0)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
ZNRESIE) SEUL

FILET DE CANETTE DE KYOTO réti et caramélisé au miel, sauce a I'orange épicée
INFIVTHFYZAVCUIHFEEBHAOD— A b A8 ARIERA L2 P — A

FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE, sauce poivre vert au Cognac  Suppl. +¥3,000 it
FeEEr—nA 2070 FJU—0Xy—V—A v v 70OHFD

DESSERT #H#—F

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’a 8 pers. par table)
TAY T — b+ (8BFEETOT—TN)

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 177 B ¥1,200~ la piéce
T VAREF—RA TI—EAKT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
B TRIALR, = 2RN0%EBIENE T RET.



MEN U SAVEU R ¥ 6,500 (Blia - taxe incl.)
ARZa—-¥YJ J

AMUSE BOUCHE en petite bouchée

T3ia—R-T—a
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HORS D'OEUVRE, produit du moment
AODF—RI b
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PECHE selon le marché
AOOBHEREL fFalcm@m L AL T
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ASSIETTE DE DESSERT du jour
AODTF— kT L—Fk
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CAFE OU THE et mignardises
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MENU TENTATION ¥18,000 iz - toxe incl)
Alg— R Hrqv
A partir de 2 personnes. 2 :&EL

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TIa—RK-T—va
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SALADE DE HOMARD aux agrumes, beurre blanc gingembre et citron vert, vinaigrette & la framboise
AR IRE LAEEROT T AL T ELE A LNEDIZ T NT IV — A REOT 2w b
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SOUPE du jour
ARODA—T
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PECHE selon le marché
AOOBERF fFalc@m L LT
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FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE, sauce poivre vert au Cognac
M —nA 2070 L JU—0Xy )= —A dZv v IOEFD
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'a 8 pers. par table)
TaAY T — bk (8BFEETOT—TN)
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CAFE OU THE et mignardises
B OBRAY &N -

Fermeture du restaurant a 15:00.
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