MENU COURTOISIE ¥8,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AUCHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—XT—a - A—RIUNEBRT NS - A—T - AL VEBRGNEL - FY—F - BEROBHRY
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MENU GOURMAND Y 1 0,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RA-T—Ta - F-RFIUNVEBRC FEe - ROOBERH - AL UEBET NS - TP - BEROBHY
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—F 71L& BHET T E L

TERRINE DE PIGEONNEAU AUX CEPES ET PISTACHES, gelée fine au Madére
LEFROTFI—F Yo THEERRFAAD T STRKDY 2 L

HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AODFA—RIT b

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbazillac, racines et brioches toastées  Suppl. +¥3,000 i&in
D47 TDT)—X BRIV IBETA OVl B AT UA YT 2kE

SALADE DE HOMARD et pommes fruitées, beurre blanc parfumé au yuzu, vinaigrette de framboise Suppl. +¥3,000 e#n
TAR—VIBEOY AR T W IrEe TV T S VA RO T b

PLAT AU CHOIX A1 & BEC T E L

PECHE selon le marché
OO BHERI #ralc@m L zaRET

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 (2 PERS~)
Ny g DARY YU T "HAL" 2024 FEURKREEY (28£50)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
O OB P

POITRINE DE CANETTE DE KYOTO rbtie au sautoir, recette du chef
THIEfR OO — A AOEROLIET

COTES D'’ AGNEAU GRILLEES A LA CHEMINEE, parfum de thym frais, jus de viande réduit  Suppl. +¥3,000 j&#n
IZT THEE LTI EFERAD TV L AL LDEFED LT 2DV —A

FAUX-FILET DE BCEUF GRILLE A LA CHEMINEE, sauce bordelaise  Suppl. +¥3,000 j&in
WEA CeE LMt —naas 2070 RIVRFL—XAV—X

DESSERT 7% — |

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu'd 8 pers. par table)
Tdy e FW—F (8ZFELFTDTF—TI)

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 1 73 I ¥1,200~ la piece
T ARF—RA TAF—EAKT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
B TRIALR, = ARN0%EBIRNE T RET.



MEN U SAVEU R ¥ 6,500 (Blia - taxe incl.)
ARZa—-¥YJ J

AMUSE BOUCHE en petite bouchée

73ia—RA-T—a
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HORS D'OEUVRE recommandé
SRR 1Y il WAV
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PECHE selon le marché
O OBERIHEL i@ L ZR/ELE T
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ASSIETTE DE DESSERT du jour
AODOTHF—F 7L —F
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CAFE OU THE et mignardises
B OB L L
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MENU TENTATION ¥ 18,000 2 - toxe incl)
Ala— ARy
A partir de 2 personnes. 2%k

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TEia—RT—Ta
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TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbazillac, racines et brioches toastées
TxT7TS0OT)—R BRIV IBREIADVal BXE AT A v aifi

sk ok ok sk sk ok K ok sk ok K ok %

SOUPE DU JOUR, servie chaude
A0 OiREZ —7
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PECHE selon le marché
AOOBERIN FFRCEL ZRIET
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FAUX-FILET DE BCEUF GRILLE A LA CHEMINEE, sauce bordelaise
i e & LiFfrHEst—as oo/ RIVFL—ZAV—X
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'a 8 pers. par table)
Ty - PPk (8BEFETOTF— T
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CAFE OU THE et mignardises
BHOBIMIE LI -

Fermeture du restaurant a 15:00.
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