MENU SIGNATURE ¥16,000 iz - taxe inc)
Ala— ¥y Fa—)b
A commander pour toute la table. F—2 L& o3 S TIFEG L L Ed.

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
Tia—RT—a

TERRINE DE BOUILLABAISSE EN GELEE, fapenade, sauce aioli léger
BET AV R—ADE) —FE 2T F—F Bor s4)V—X

L T 2 T I T T I N

SOUPE DU JOUR, servi chaude
OO A—TF

* 0k ok ok ok 0k 0k ok ok ok * ¥

PETIT PATE CHAUD DE PERDREAU AU FOIE GRAS, mousseline de céleri rave, sauce truffe
WO RAS LT 4T T501AHFEE B UDLAY—X FUaT7V—X
Oou/ XiZ
CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024
Ny arDARY Y UT "HAL" 2024 F LR EW
Ou/ XiZ
COTES D' AGNEAU GRILLEES A LA CHEMINEE, parfum de thym frais, jus de viande réduit
G THEE LTI EFEROTVL RALDEFEOL V2DV —A

® % % % % 0k 0k % ok ok x %

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’a 8 pers. par table)
TAY e FH—bh (8BBEETOT—TN)

® % % % % % 0k 0k ok 0k x K

CAFE OU THE et mignardises
ﬁ’fﬁ@iﬁﬁ%ﬁ-% a !J \ﬂl J’-

* k% x  k ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok x k  k ok ok ok %

MENU EMOTION ¥24,000 2 - taxe inci)
Alag—«LELirgl
A commander pour foute la table.  F—/ " & 03 TR O LET .

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TEa—RAT—a

® % % % % % % % k k% ¥

SALADE DE HOMARD et pommes, beurre blanc parfumé au yuzu, vinaigrette de framboise
AR—VREOY AT T WMIrdd 7T oY —A KDY« x T

E I T T T T T T T S S

DOS DE BAR ROTI AU FOUR et foie gras poélée, mijotée de lentilles, jus de viande citronné
AAFOUAT T T TSORIL L2 ALGDIVgT Vo ReTy 7 REMFEDT 702

® % % % % % ® % k k ® ¥

PANACHE DE 3 VIANDES GRILLEES A LA CHEMINEE, boeuf, agneau et canard
AT THEE LUz 3FMDBADKR O Thtd S, (FEREEHR

® % 0k ®  k %k ® ¥ k k * ¥

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'a 8 pers. par table)
Ty - PPk (8BEETOTF— T

EIE R T S T T T T S S

CAFE OU THE et mignardises
B OB LN -

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service

B TiiALR. —E 2R 10%EIRmEE N ES.



PACHON
‘%V

|

LA RZ e oVw g e ANHALL, 1690 {EICES s DT, T2 X5 XN A\ FRil
WSHLEEOBTTIC B AEBETRHITNTENTOF L, SOIENL, SHEEBDY Y « vy vy« B« Q2RI TFNE
HIET OB CHERY, KEEWRSEE S THEDTE,

e Dy« Re 3700 Bl 75202 DE XA FTH,500km (E 7 B8 BBDOETH D,
FUX P& =FMHAID—DICHE SRFES,
FOFEREY » TR EFED S, IR RO MR ETHE N THET,

MENU DEGUSTATION ¥29,000 iz - toxe incl)
Ana— - FF¥a2AHT gV
A commander pour toute la table.  F— i C & 0 T TR IO A LET .

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TEia—RT—Ta

E I T T S T T T T N T

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbarzillac, racines et brioches toastées
TXT7TIDHTI—F BRIV IRETA DYVl BREP-APTUL VT 2RFR

E I T T S T T T T N T

CONSOMME DOUBLE DE BCEUF, jus de truffe, parisienne de légumes
ERAOZTNVNAYIAX—T BFEOHRVT L%

® % % % % % % % k k% ¥

HOMARD ROTI aux cépes, sauce armoricaine
FR—NiEEL Ly TEOU—A N TILEVS—RV—XR

E I T T T T T T T S S

CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU GRILLE A LA CHEMINEE, gratin de racines & la truffe
TEBAEEY Y b—T U 7 ORI E P a7 ELIETOT S Z VHA

® % % % % % ® % k k ® ¥

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'a 8 pers. par table)
Ty e FIH— bt (8FBBEFTOT—TN)

® ok ok ok ok ok ok ok ok ok %k

CAFE OU THE et mignardises
B OB LN -

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 1 71 ¥ 1,400~ la piece
T VAREF—X TAH—EACT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
Bl TilAlr, =2 AR 0% ERIEmE T Ed.



HORS D'OEUVRE / A— K7L
PETIT PATE CHAUD DE PERDREAU AU FOIE GRAS, mousseline de céleri rave, sauce truffe 4,600
WD ASET T DO, AHLEE BV DLAY—X U aTYV—X

TERRINE DE BOUILLABAISSE EN GELEE, tapenade, sauce aioli léger 4,600
BT AV R—A0E) —FE 2TF—F RForasA)V—X

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbarzillac, racines et brioches toastées 7,600
TH7T5DT)—R BRIV IBETAOVal BEEF—APTUA T 2R

SALADE DE HOMARD et pommes, beurre blanc parfumé au yuzu, vinaigrette de framboise 7,600
AR—INBEOY DAL T WM& 7T = REODT 7Ly b

CAVIAR KAVIARI 50g avec son blinis et creme fraiche (pour 1a 2 PERS) 22,000
Fy 7 “KAVIARI" 50g TUZARETLwialU—LixA (1~2 %R

SOUPE/ A—

SOUPE du jour 3,000
AODA—T

CONSOMME DOUBLE DE BCEUF & la truffe, parisienne de Iégumes 4,200

BROATNAVI AA—T P2 7HFONI I LR

PLATS / XA /¥£f
PECHE selon le marché, recette de saison 8,000
AO OB ERFD frElol U 2Lk

HOMARD ROTI aux cépes, sauce armoricaine  (pour 2pers.) 18,000
ARy THOR—A TIEVFT—AV—A (2%

POITRINE DE CANETTE DE KYOTO rbtie au sautoir, recette du chef 8,000
LB OO —2AF o T7OLYE—T

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 S-6000 / M-12000 / L-18,000
Ny g DAYy T "I AL 2024 4 [ERREE

A LA CHEMINEE AU FEU DE BOIS / IIGfAhE %

CARRE D'AGNEAU ROTI A LA CHEMINEE, parfum de thym  (pour 2pers.) 4 cotes-18,000 / 6 cotes 27,000
W EFREEA—ARDIHE RALDED LI 2DV —A (288

PANACHE DE 3 VIANDES GRILLEES A LA CHEMINEE, boeuf, agneau et canard 13,000
G THEE LIF - STOBROKRO G FA, FERZEH

FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, sauce bordelaise 100g-9,450 / 150g- 14,250

G cie & LiF-HES—as ooy n RIVEL—XV—X

CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU A LA CHEMINEE, gratin de racines 100g-13,200 / 150g- 19,800
TENFE Yy b7V T UDIRHEE BREOT 52 VA

SUR COMMANDE A L'AVANCE....... / TR T
COCHON DE LAIT cuit a la broche au feu de bois (pour 8 & 12 PERS)
FUE—HDIEITE  (8~12 %4E) 130,000~

FROMAGES / F+—X
LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 11+ 1,400~1a piece
T2 ARF—A

DESSERTS / 7 H'— k

CHARIOT DE DESSERTS au choix a la piece 2,200~
A=Al

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service

B TiiALR. —E 2R 10%EIRmEE N ES.



