MENU COURTOISIE ¥8,000 (BiiA - taxe incl.)
Ala— 2 FII—

AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AUCHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RAT—a - A—RFINEBRT NS - A—T - AL VEBREGNEL - FY—F - BEROBHRY

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

MENU GOURMAND Y 1 0,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RA-T—Ta - F-RFIUNVEBRC FEe - ROOBARI - AL UEBET NSO - TP - BE%ROBHY
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—F 71L& BHET T E L

TERRINE DE PIGEONNEAU AUX CEPES ET PISTACHES, gelée fine au Madére
(LEFROT )= wy THECARFAAD 7 I PHRDOY 2 L

HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AODFA—RIT b

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbazillac, racines et brioches toastées  Suppl. +¥3,000 i&in
D47 TDT)—X BRIV IBETA OVl B AT UA YT 2kE

SALADE DE HOMARD et pommes fruitées, beurre blanc parfumé au yuzu, vinaigrette de framboise Suppl. +¥3,000 e#n
TAR—VBEOY D AHN T W IrEe TS V= RO 1 Ty b

PLAT AU CHOIX AA & BECTEL

PECHE selon le marché
AOOBERI fFalc@EL LT

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 (2 PERS~)
Ny g DARY YU T "HAL" 2024 FEURKREEY (28£50)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
O OB P

COTES D'AGNEAU GRILLEES A LA CHEMINEE, parfum de thym frais, jus de viande réduit  Suppl. +¥3,000 &
AT THEE LTS EFFERAO TV A1 LOBH LV 2DV —A

FAUX-FILET DE BCEUF GRILLE A LA CHEMINEE, sauce bordelaise  Suppl. +¥3,000 j&fn
WA Tt E L Mpgey—nas 070 RV FL—AV—2A

DESSERT #H#—F

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’a 8 pers. par table)
Tdy e FW—F (8ZFELFTDTF—TI)

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 1 71 ¥ 1,200~ la piece
T VAREF—X TAP—EAUCT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
Bk e TEOALTR, —EARN0%BNEmBEINET.



MEN U SAVEU R ¥ 6,500 (Blia - taxe incl.)
ARZa—-¥YJ J

AMUSE BOUCHE en petite bouchée

T3ia—A-T—va
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HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AODFA—FRT U
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PECHE selon le marché
O OBERIHEL fFalom L 2 fJEL ¢
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ASSIETTE DE DESSERT du jour
AODOTHF—F 7L —F
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CAFE OU THE et mignardises
B0 IBIRIAE L Wi -
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MENU TENTATION ¥18,000 2 - toxe incl
Ala— ARy
A partir de 2 personnes. 2%k

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TIa—RK-T—va
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SALADE DE HOMARD et pommes, beurre blanc parfumé au yuzu, vinaigrette de framboise
ARVBEOY AR T WMIrdea 7SV RO« w Ty
OuU / XiZ
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbarzillac, racines et brioches toastées
TFTTSDTI—R BNV IBET A DYVl BRELEFANT) A v aiRR
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SOUPE DU JOUR, servie chaude
KD (DFH@X‘_\?C
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PECHE selon le marché
AOOBERIHEL fFEalcm L 2 EEL T
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FAUX-FILET DE BCEUF GRILLE A LA CHEMINEE, sauce bordelaise
A Tt E LiF-Mpdsd—aq 70 BVRFL—RAV—XA
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
TAY - FTH— b+ (8ZEFETDOT—TN)
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CAFE OU THE et mignardises
ﬁff&o—)iﬁﬂkf}f#% &’1 !J \ﬂl J’-

Fermeture du restaurant a 15:00.
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