MENU SIGNATURE ¥17,000 iz - taxe inc)
Ala— ¥y T a—)b
A commander pour toute la table. F—2 L& o3 S TIFEG L L Ed.

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
Tia—RT—a
HORS D'CEUVRE du jour, produit du moment
AODF—RI b
OU/ XiZ
PETIT PATE CHAUD DE VOLAILLE NOIRE DE KYOTO ET RIS DE VEAU, mousseline de pois vert, sauce Madére
JIHBEE ) — RFI s —0OR A BREE TV E—2ADLRAV—R T3V
SOUPE de saison
REIDA—T
VIANDE OU POISSON DU JOUR recette du chef
A O OB B EEFT
Ou/ XiZ
CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024
Ny g rDARY Y UT "hHAL" 2024 i LR KB
CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
Fdy e F—b (8FBBETDOT—TIN)
CAFE OU THE et mignardises
BROBIRIAY L/

MENU EMOTION ¥26,000 i - taxe incl)
Alz—-TEIrgr

A commander pour toute la table. F—2 A koS FEL TR LET.

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
Tia—RT—Ta

SALADE DE HOMARD aux agrumes, beurre blanc parfumé au citron, vinaigrette de framboise
ARV E RO S AT LEVYDELT-NT IV —A RO o 2T Ly b
Oou/ XiZ
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de raisins pourriture noble et brioches toastées
4T ToOF)-RX BEIAL DYl F—ANTUd v aiRi

PECHE selon le marché
AODBEAI fFEICHTHE L /LT
Oou/ Xl
CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 ( & partir de 2 pers.)
Ny g DAY YU T "HAL" 2024 EERKEEN (2%88K0)

PANACHE DE 3 VIANDES GRILLEES A LA CHEMINEE, boeuf, agneau et canard
AT THEE LIF7- 3SMOBADED Gbd SR, (FEREER

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
TAY - FTH— b+ (8ZEFETDOT—TN)

CAFE OU THE et mignardises
B OBRAY &N -



PACHON

oL

LA RZ e oVw g e ANHALL, 1690 {EICES s DT, T2 X5 XN A\ FRil
WSHLEEOBTTIC B AEBETRHITNTENTOF L, SOIENL, SHEEBDY Y « vy vy« B« Q2RI TFNE
HIGT OB THERY, KEEWRSHEE S THED T,

[F e Dy« FeOd2RA700 Bk, T2 205 XN F TR ,500km (237 B8HLEEDFTTH D,
FUXFE=AMUD—DIC A 5NFES,
FOREEEY » FTHWEEED S, IRXADWAEIC L THRENT O F T,

MENU DEGUSTATION ¥32,000 iz - toxe incl)
A a— - FF¥aAHT gV
A commander pour toute la table.  F— i C & 0 T TR IO A LET .

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TEia—RT—Ta

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de raisins pourriture noble et brioches toastées
TAT7TSOT)—R BRI /DYl FP—=AIVFvIaifi

CONSOMME DOUBLE DE BCEUF, brunoise de Iégumes et perles de Japon
FRDATNAYY AR=T BREOTV 2/ T—Xe2YXH

FEUILLETE DE HOMARD ROTI, duo de sauce armoricaine et aux morilles
H—A LA IViBEO 7 7 TILEVS =X E{LETY—1E0 2 ffi/ —A

CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU GRILLE A LA CHEMINEE, gratin dauphinois, sauce au fumet de poivre noir
WHEAFEY Yy b=T V7 VOIS F70 /%A THENEL Y —XT

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu'a 8 pers. par table)
Ty - PPk (8BEFETOTF— T

CAFE OU THE et mignardises
B OB LN -

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affines 1 71w I ¥1,500~ la piece
T VAREF—RA TA P —EAKT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service
Bl TtilAlr, =2 AR 0% ERIRmE T Ed.



HORS D'OEUVRE / & —F 7L
PETIT PATE CHAUD DE VOLAILLE NOIRE DE KYOTO ET RIS DE VEAU, mousseline de pois vert, sauce Madére 4,800
THERE L) — R4 —DAAaditE JU—2E—ADLAN =R 7TV =X

HORS D'CEUVRE du jour, produit du moment 4,800
AODF—RI L

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de raisin pourriture noble et brioches toastées 6,600 / 7,800
T4 TTSOTI-R BEIA DYl ANV A vV aiRi

SALADE DE HOMARD aux agrumes, beurre blanc parfumé au citron, vinaigrette de framboise 7,800
=B WHEEOY AN T LEVOELZ T IIVTI YR REODT 27w b

CAVIAR OSCIETRA avec son blinis et creme fraiche (pour 14 2 PERS) 23,000
F4 7 “OSCIETRA” JUZXETLwviadU—LikA (1~2 4

SOUPE/ A—7
SOUPE de saison 2,400 / 3,600
B A—T

CONSOMME DOUBLE DE BCEUF, brunoise de Iégumes et perles de Japon 4,200
EROZTNIAVY AR—T BROTV 2/ T—RE2ELN

PLATS / XA /¥£f
PECHE selon le marché, recette de saison 6,000 / 8,000
OO BERED GrElom L 2 aif kT

FEUILLETE DE HOMARD ROTI, duo de sauce armoricaine et aux morilles  (pour 2pers.) 18,000
H—ZX LA VBEDT 27, TIVEVr—Z LBV -0 2Dy —A (28£)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale 8,000
Z N RIESIEE SEL

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 $-7000 / M-14000 / L-21,000

Ry g yODARY Yy UT "HAL" 2024 iE [ER RSB

A LA CHEMINEE AU FEU DE BOIS / IIGfAhE %
COTES D' AGNEAU GRILLEES A LA CHEMINEE, fine ratatouille et ail en chemise 2 cotes - 8,400 /3 cétes - 12,600
T e E LTS EFEROST) T RIUNBLSR2 Ry A H—1)w OHT 1

PANACHE DE 3 VIANDES GRILLEES A LA CHEMINEE, boeuf, agneau et canard 13,200
AT GHE & LIF/z 3MOBAOEK O Ghid £I. FrARLIER
FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, gratin dauphinois 100g- 9,450 / 150g- 14,250

G T E LIFlzFgESE S —a D70 F70 /JJRA

CHATEAUBRIAND DE BOEUF KUROGE WAGYU, sauce au fumet de poivre noir 100g-13,200 / 150g-19,800
TEIED Yy b—T U7 OlrfEE TS ES YV —AT

FROMAGES / F#+—X
LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 11w F 1,500~Ia pigce
T3V AFEF—X

DESSERTS / 71—k

CHARIOT DE DESSERTS au choix & la piece 2,500~
A=l

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service

B TiiALR. —E 2R 10%IEmEE N ES.



