MENU COURTOISIE ¥9,000 (BiiA - taxe incl.)
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AUCHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RAT—a - A—RFINEBRT NS - A—T - AL VEBREGNEL - FY—F - BEROBHRY

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

MENU GOURMAND ¥ 11,000 s - oxe incl
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AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
T3ia—RA-T—Ta - F-RFIUNVEBRC FEe - ROOBARI - AL UEBET NSO - TP - BE%ROBHY
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—F 71L& BHET T E L

TERRINE DE CANARD DE NODA ET FOIE DE VOLAILLE, sablé de figue & I'orange
BRUEFUNEE L A—DFT =R A FI AL VDT TLERAT

HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AODF—RI b

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de raisins pourriture noble et brioches toastées Suppl. +¥3,000 ie#n
T4 T FTOT)—R BEIAOYaL A NTUA v adi

SALADE DE HOMARD aux agrumes, beurre blanc parfumé au citron, vinaigrette de framboise Suppl. +¥3,000 j&#n
AR VIBE L EHO T S AT VEYOELTINWT I REOT 2Ty b

PLAT AU CHOIX A1 B2 BFET T E W

PECHE selon le marché
AOOBERI fFalc@EL LT

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 (2 PERS~)
Ny g YDART YU T "HAL" 2024 FEHRARZE (28BH8X9)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
O OB P

PETIT PATE CHAUD DE VOLAILLE NOIRE DE KYOTO ET RIS DE VEAU, mousseline de pois vert, sauce Madére
JHERTB L ) — R4 —DNRAOHPEE JU—VE—ADLA)—F XTIV —A

COTES D' AGNEAU GRILLEES, fine ratatouille et ail en chemise  Suppl. +¥3,000 j&#n
S EFFEROIIL NV ELDZ ATy 7OUT 1

FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE, gratin dauphinois, sauce au fumet de poivre noir  Suppl. +¥3,000 j&#n
FAFS—RAYOTUL F74 /74 NWHEDESY—XT

DESSERT 7% — |

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'a 8 pers. par table)
TAY T — b+ (8BFEETOT—T )

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 1 73w b+ ¥1,300~ la piece
T VAREF—X TAP—EAUCT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service

RedeTHALR, F—E2E0%EYIsmEE Ed.



MENU SAVEU R ¥ 7,000 (Blia - taxe incl.)
ARZa—-¥YJ J

AMUSE BOUCHE en petite bouchée

T3ia—A-T—va
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HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AODFA—FRT U
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PECHE selon le marché
O OBERIHEL fFalom L 2 fJEL ¢
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ASSIETTE DE DESSERT du jour
AODOTHF—F 7L —F
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CAFE OU THE et mignardises
B0 IBIRIAE L Wi -
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MENU TENTATION ¥19,000 2 - toxe incl)
Ala— ARy
A partir de 2 personnes. 2%k

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
TIa—RK-T—va
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SALADE DE HOMARD aux agrumes, beurre blanc parfumé au citron, vinaigrette de framboise
A —VRE L MERADY S AT LEYOELT—NVT IV A REODY 2T Lw b
OuU / XiZ
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de raisins pourriture noble et brioches toastées
T T7FSDHT)—R BEIAL OVl FP—AFTUA VY aiki
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SOUPE de saison
BEFDA—T
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PECHE selon le marché
AOOBERIHEL fFEalcm L 2 EEL T
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FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE, gratin dauphinois, sauce au fumet de poivre noir
FAFS—RA Y OTUL K74/ 74 WD ESY—XT
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’'d 8 pers. par table)
TAY - FTH— b+ (8ZEFETDOT—TN)
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CAFE OU THE et mignardises
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Fermeture du restaurant a 15:00.
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