MENU COURTOISIE ¥9,000 2 toxe inci)
AZa—- IV RIT—

AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - SOUPE - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
FIa—RX-T—Ya — F—RTNEEEVPTIN — 2—7 — X(VEBEVCTYY — FH¥—h — BEROBWY)
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MENU GOURMAND ¥11,000 52 taxe inci)

AZa—- TV

AMUSE BOUCHE - HORS D'OEUVRE AU CHOIX - PECHEDU JOUR - PLAT AU CHOIX - DESSERT - CAFE
TV3a—XT=Ya - A—RTNVEBREVTTIV - AHOSARE - AMVEBECTIW - FH—F - BROBEHY)
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HORS D'OEUVRE AU CHOIX A—R7 N2 HZEDP T XL

TERRINE DE PORC DE MATSUZAKA au foie de volaille et pistaches, gelée au Madeére
MIRR—2LBELN—DTV =X ITITAVDYaVEHFAT

HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AEHDA—RT N

CARGOLADE D’ESCARGOTS A LA CATALANE, piperade, chorizo, sauce aioli
TAIDVILBRADH RS VAN TT—R ERT—ReFa)V—iKkz TAAFIV—A

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbarzillac, betterave fumée, brioches toastées  Suppl. +¥3,500 s
TATTIDTV—F BEUNIYVIEBRTALDYVal AE—I7C =V —=ANTVAYIVaiRZ

SALADE DE HOMARD, beurre blanc, vinaigrette a la truffe, coulis de framboise Suppl. +¥3,500 i&in
AR—=IVBEDY R AILT T=INTIF3V—=Z NadDT1xT7Lvh KEDI—)

PLAT AU CHOIX A1> % 5O X0

PECHE selon le marché

AHOBRARME HAISEUREET

CASSOULET « PACHON », élu champion du monde 2024 (2 PERS~)
NV ayDARYY)T "HAL" 2024 FEHFAXER (248LY)

PLAT DE VIANDE en spécialité régionale
AHDOB R

POITRINE DE CANETTE DE KYOTO rotie au sautoir, recette de saison
FEEERROO—AN ZHODOLIE—T

COTES D'AGNEAU GRILLEES A LA CHEMINEE, parfum de thym frais  Suppl. +¥3,500 s&n
R CEEX EIF-BMNSFERDT)T B LDEFEVLT 2DV —A

FAUX-FILET DE BCEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, sauce poivre vert  Suppl. +¥3,500 s&n
BEIECEX EIFEEELEY —OA D7) T Y= Ry )N—)— 2

DESSERT FH#—h

CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’a 8 pers. par table)
T3V T H—=NB8EZRETDT—T V)

LE PLATEAU DE FROMAGE DE FRANCE frais et affinés 177 b ¥1,300~ la piece
TIVAEF—X JIUHY—EAIZT

Les prix affichés taxes comprises sont soumis & une majoration de 10% de service

B3 2 TRHAR R, T —E 2R 10%IEBRMEINET,



MENU SAVEUR 7,000z taxe incl)
AZa—-Hy—)l

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
V3Ia—X-T—va
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HORS D'CEUVRE DU JOUR, produit du moment
AHDA—RT IV
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PECHE selon le marché
AHOBHARHE #HAIOEL/-FAEET
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ASSIETTE DE DESSERT du jour
AHOTH =T —b
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CAFE OU THE et mignardises
BROBERAYENETF
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MENU TENTATION ¥19,000 G 1axe incl)
AZa— - RURYay
A partir de 2 personnes. 2&#%&Y

AMUSE BOUCHE en petite bouchée
V3ia—A-T—Ta
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TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, gelée de Monbarzillac, betterave fumée, brioches toastées
TATTITDTV—X BUNIVYVIEEIALDYal AE—IE—VEe AN VYV aRZ
Oou/ Xix
SALADE DE HOMARD, beurre blanc, vinaigrette a la truffe, coulis de framboise
FR—IVBEDYZZHEILT T—INTIVV—A NadDT1 XTIy KEDI—)
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SOUPE de saison
EHDA—T
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PECHE selon le marché
AHOBARHE HAIOEU/-FAEET

sk ok ok ok ok ok Kok kK K K %

FAUX-FILET DE BOEUF JAPONAIS GRILLE A LA CHEMINEE, sauce poivre vert
BEIECEX EIFEEELEY—OA D7) T Y= Ry IN—)— 2
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CHARIOT DE DESSERTS au choix (jusqu’a 8 pers. par table)
T3V T H—=NB8EZRETDT—T V)
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CAFE OU THE et mignardises
BROBERAYENETF

Fermeture du restaurant & 15:00.

WIEIX 15:00 IZCRAEWELET,



